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Valkommen till oss pa FoodTech, 11-13 november

Pa FoodTech Scandinavia 2003, Nordeuropas storsta méssa
for livsmedelsteknologi presenteras nya SAV=E® av de
svenska féretagen MVM konsult AB och MILKUM. SAV=E®
ar patenterat och utvecklat av MVM konsult AB och har
anvdnts pa flera mejerier i Finland, Norge och Sverige.

Ni ar vdlkomna till var monter, ] 7154, pa FoodTech den
11-13 november 2003. Vi bifogar biljetter till massan.
Méssinformation finns pd: www.foodtech.dk

Kvalitetssikring, optimering, trimning

Med SAV=E"och Trille™ kan man:
* inventera processen
* optimera processen
* verifiera resultaten av dtgdrder och forbattringar
* kvalitetssakra diskprocessen

Med SAV=E"erhdller mejeriet uppgifter om fel och brister i
diskobjekten samt tillforlitliga svinnresultat med hog nog-
grannhet direkt efter avslutad disk. Det ar ett lattinstallerat
system som presenterar resultaten “online”. Med SAV=E"
kan mejeriet kvalitetssikra sina diskprocesser. SAV=E®
visar hur mycket varje diskobjekt bidrar till produktsvinnet
och anvandning av vatten for urskoljningen.

SAV=E" ger dessutom information om hur stor mangd
produkt, som gar till gransproduktsystemet respektive
avlopp. Vattenférbrukningen redovisas pa liknande satt
och systemet visar hur stor mangd vatten som &r "fri fran
produkt”. Man far ocksa fram eventuella felaktigheter i
disksystemen som gor att det gar snabbt att lokalisera
storningar, som sedan malmedvetet kan dtgérdas.

SAV=E" gdr ut p& att:
* bestimma var och ndr svinn uppstar
* bestamma storleken pa svinnet
* prioritera det som skall goras
* dtgdrda svinnet

Med SAV=E" kan mejeriet
* minska svinnet i mejeriprocessen
* Oka utbytet = forbattra ekonomin
* spara vatten
* forbattra miljon
* sdkra kvaliteten

CIP
Arbetsomréade for SAV=E®

1. Dranering

2. Forskoljning

Till aviopp

-+ SAV-E°

Till grans-
uppsamling

3. Cirkulation, lut

4. Efterskoljning

5. Desinfektion, hetvatten

Se SAV=E® pa FoodTech, J 7154

SAV-E®

Study + Adjust + Verify = Economize

Investera i ett eget SAV=E"- system!
Kvalitetssdkra kontinuerligt mejeriets
diskprocesser.

SAV=E® visar hur mycket varje diskobjekt
bidrar till produktsvinnet och hur stor mangd
produkt som gdr till gransprodukt respektive
avlopp. Systemet ger dessutom information om
hur stor mangd vatten som ar “fri fran produkt”.

Installera SAV=E® — ett system som
presenterar resultat “online”.
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Diskforlopp — Produktsvinn
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Berdkningsprogrammet TrillContro
presenterar resultat pa foljande satt

Volym (liter) under vald kontrollperiod
Grans- Avlopps- Total
produkt  utslipp  volym

Rent vatten 30 40 70
Vatten- och produktblandning 340 250 590
Total volym 370 290 660
Produktsvinn (som aktuell produkt) 10 25 35

BOD7 (Biochemical Oxygen Demand) for nagra mjolkprodukter

MVM konsult AB

ar ett renodlat miljokonsultforetag, verk-
samt inom omrddet industriell miljcteknik.
Namnets initialer star for Miljo, Vatten och
Mark. Vér kompetens omfattar allt fran
tillstdndsansokningar och andra myndig-
hetskontakter - till projektering, idrifttag-
ning och processoptimering av renings
anlaggningar for processvatten och avfalls-
behandling.

MVM har kontor i Timrd, Stockholm och
Ornskéldsvik. Vi har uppdrag i Sverige och
aven i utlandet.

MVM &gs av de tio konsulter som arbetar i
foretaget. Koncentrationen av foretagets
verksamhet pd miljofragor, ger oss styrka
och malmedvetenhet i kombination med
flexibiliteten i en smidig organisation. Vi
samarbetar med starka partnerféretag och
hogskolor, for att kunna erbjuda total-
[6sningar i projekt dér dven annan
kompetens behovs .

Gamla ostsorter
av Bjorn SigBjorn

Vasterbotten

Landskapet Vasterbotten forknippas alltid
med osten med samma namn. Hur manga
kanner till att det forr ocksa tillverkades
kryddad Vasterbottensost? Det finns
dokumenterat att man faktiskt sd tidigt
som 1910 tillverkade kryddad WB-ost.
Som kryddor anvdande man spiskummin i
blandning med nejlikor.

Innan man tillsatte kryddorna tvattades
dessa genom att laggas i vatten. Spis-
kummin som &r lttare dn vanlig kummin
"flyter pd vattnet och innehdller som for-
oreningar vanligen grus- och jordpartiklar,
vilka sjunka till botten och pa sa satt latt

BOD7 g per liter o . o
B avskiljas” (citat ur larobok fran 1920-

Gradde, 40 % 450 . 1 .

talet).Det ar lange sedan det tillverkades

Helmjolk, 4,0 % 150 K R .

ryddad Vasterbottensost. Enligt gamla
Skummijolk. 0,05 % 80 forstsions h .
Orstasigpdare var det en verklig delika-

Vassle 45 . .

tess, som kanske idag skulle kunna finna

Vasslekonc. 60 % TS 450

en ny marknad.
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